Dansensor®

MAP Check 3 Vacuum

UN WIN-WIN PARA ENVASADORAS
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25: Meat Mix 1000gr.
21,85 0,0%,
78,25,

Cycles
6250

ua“iEﬂEO['H\R‘
MAP Check® Vacuum

MAP Check 3 Vacuum -
Midiendo O,/CO,enel
envase sin destruirlo

Analizador de gas en linea para
asegurar la calidad del envasado
en atmaosfera protectora (MAP)

Las empresas que procesan alimentos quieren niveles de garantia de calidad mas
altos y direccién quiere mayor ratio de produccién. Aqui tenemos buenas noticias
para ambos.

El analizador de gas Dansensor® MAP Check 3 Vacuum le permite configurar, desde
compro-baciones de control de calidad aleatorias hasta un aseguramiento de la
calidad en linea, y, ademas, acelerar la produccion. Gracias a la medicion continua
de la composicion de gas, se garantiza que cada envase se inyecta segun las especi-
ficaciones, una enorme ventaja para sus clientes. Ademas, como la comprobacion se
realiza de forma automatica, las lineas de proceso pueden funcionar a altas
velocidades sin comprometer la calidad; asf, el departamento de direccién también
se vera beneficiado.

La comprobacion automatica con el Dansensor MAP Check 3 Vacuum no es solo
mas rapida y fiable que la comprobacién manual, sino también mas eficaz. Si se
produce algun problema con el contenido de gas, el sistema lo notifica
inmediatamente al operario, con lo que no se pierde nada de tiempo. En el caso de
que los limites predefinidos se sobrepasen, el analizador detiene el proceso; de esta
forma, no hay residuos ni de productos ni de envases.
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Ventajas

Parada de la envasadora en caso
de que se superen los limites
predefinidos

Medicién de cada ciclo de envasado

Control continuo del contenido de
gas durante el proceso

Reduce los costes de mano de obra y
residuos en comparacion con pruebas
manuales

Evita la retirada / reenvasado de
productos al detener la envasadora
en caso de que se superen los limites
predefinidos

Caracteristicas

Medicion de oxigeno o de oxigeno'y
dioxido de carbono combinado

Alarmas para concentraciones de gas
bajas o altas

Registro de datos mejorado con USBy
Ethernet

Posibilidad de controlar el mezclador
de gas Dansensor MAP Mix Provectus

Se entrega con PC Software para el
registro de datos por conexion LAN

Medicién opcional de la presion y
composicion de gas del deposito
medio. Alarmas configurables por el
usuario

Monitorizacion remota y opciones de
control ampliadas con Modbus TCP



{COMO
FUNCIONA?

1: Se puede crear un programa individual en el Dansensor MAP Check 3 Vacuum para
cada producto que hay que envasar. Para ello, primero hay que seleccionar el programa
correcto para garantizar que se establecen los niveles de alarma adecuados. Si el
Dansensor MAP Check 3 Vacuum esta conectado al mezclador de gas Dansensor

MAP Mix Provectus, también se deberd fijar la mezcla de gas correcta.

2:Sila maquina de envasado esta en funcionamiento, se mide el nivel residual de
oxigeno (y de forma opcional, el nivel de diéxido de carbono) para cada ciclo. El
Dansensor MAP Check 3 Vacuum extrae directamente la muestra de gas de la matriz de
sellado de la maquina y proporciona una medicion media del contenido de gas de la

matriz.

3: Siel nivel de oxigeno o didxido de carbono se aproxima a los limites, se avisa al

operario, y si se superan estos limites la envasadora se detiene.

4: Gracias a la medicién opcional del depdsito medio se puede comprobar la
composicién de gas del depdsito medio antes de inyectar los envases, con lo que se

ofrece aun mas control.

Especificaciones Técnicas

FICHA TECNICA

ARRIBA: Se
muestra con el kit
accesorio
opcional IP45
para una mejor
proteccion del
agua

Configuraciones disponibles Dansensor MAP Check 3 Vacuum

Medicion de oxigeno (sensor de circonio)

Medicion de dioxido de carbono (ondas infrarrojas dual)
Control del Dansensor MAP Mix Provectus

Numero de programas de prueba (pantalla LCD)

Rango de medicion

Resolucion

Precision del sensor O, y CO,. La precision del sistema depende de la
geometria de la matriz y los tiempos de la maquina

Tiempo de calentamiento

Modelos
Conexiones

Dimensiones y peso
Fuente de alimentacién
Conformidad
Accesorios (opcional)
Kit de proteccion
Soporte, montaje

Medicion del depdsito medio

Especificaciones sujetas a cambios sin previo aviso; mds informacion disponible en la Guia del usuario.
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Estandar en todos los modelos

Depende del modelo

Si

Hasta 1,000

0-100%, tanto de O, como de CO,

0,:210%, 0.1; <10%, 0.01; <1%, 0.001

C0,:0-100%, 0.1

0,:20.19%, +1% de la lectura; <0.1%, +0.001% absoluto
C0,:0-100%, +1.5% de la lectura + 0.5% absoluto

10 min

Caracteristicas estandar

Disponible con pantalla LCD o como una “caja negra”sin pantalla

2 x RS232C, LAN 10/100 Mbit (Modbus TCP), USB, host para import/export, 24
VDC légica para las sefiales de control y alarmas de la maquina

192 x 230 x 375 mm (alto x ancho x profundo), 85 - 11.5 kg (dependiendo del modelo)
103-132 / 207-264 VAC (rango automatico), 47-63 Hz

CEL

Proteccion IP45 (mejor que NEMA 39)

Se puede combinar com Dansensor MAP Mix Provectus y Dansensor MAP Check 3:
2 soportes para union, 8 tornillos

Dependiendo del modelo

MOCON Europe A/S
Rennedevej 18

4100 Ringsted, Denmark
Tel +45 57 66 00 88
sales.dk. mocon@ametek.com
www.ametekmocon.com

AMETEK INSTRUMENTOS, S.L.U.
Esteve Terradas, 31 - Local 9
08023 Barcelona, Espafia

Tel (+34) 93 2052286
info.es.mocon@ametek.com
www.ametekmocon.es
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